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Pracovní list: Výroba mražených krémů

1. Charakterizuj mražené krémy:
Jsou to výrobky získané ………………… a …………………. směsi surovin (mléka, smetany, cukru, tuku…)  různě tvarované a…………….., uváděné do oběhu zmrazené na teplotu …………….

2. Rozdělte mražené krémy na skupiny:

a. ………………………………………..
b. ………………………………………..
c. ………………………………………..
d. ………………………………………..
e. ………………………………………..


3. Napište suroviny pro výrobu mražených krémů: 

a. ………………………………………..
b. ………………………………………..
c. ………………………………………..
d. ………………………………………..
e. ………………………………………..
f. ………………………………………..
g. ………………………………………..



4. Popište technologický postup výroby mražených krémů (napište jednotlivé body TP

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.


5. Při jaké teplotě provádíme pasteraci?
…………………………………….


6. Popište zmrazování, šlehání a tvarování: 

…………………………………….…………………………………….…………………………………….…………………………………….…………………………………….…………………………………….…………………………………….………..…………………………….…………………………………….………………………
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