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1) Přiřaďte k jednotlivým skupinám těstovin následující charakteristiky


	bezvaječné
	obsah vlhkosti nejvýše 13 %

	domácí
	obsah vlhkosti nejméně 20 a nejvýše 30 %

	nesušené
	nejméně dvě vejce na 1 kg mouky

	semolinové
	nejméně šest vajec na 1 kg mouky

	sušené
	pouze z mlýnských obilných výrobků

	vaječné
	pouze z pšenice Triticum durum, bez přídavku vajec



2) Vysvětlete následující pojmy:

Semolina:
Očkovitost:
Karoteny: 	
Lepek:
	 
3) Doplňte v technologickém postupu výroby chybějící fáze:


1. příprava a dávkování surovin,
2. ………………..,
3. hnětení,
4. ………………..,
5. ofukování,
6. ………………..,
7. sušení,
8. ………………..,
9. skladování,
10. ………………...


4) Opravte chyby ve větách (1 věta = 1 chyba):

Těstoviny jsou potraviny vyrobené tvarováním kynutého a chemicky nekypřeného těsta.
Těsto se připravuje zejména z mlýnských obilných výrobků nebo jejich směsí, dále z mléka, popřípadě z přídatných látek a potravních doplňků.
Nejkvalitnější surovinou na výrobu těstovin je mouka z tvrdé pšenice druhu Triticum aestivum.
Tato mouka má nízký obsah lepku.
Tento druh pšenice se u nás z finančních důvodů nepěstuje, ale musí se dovážet.
Ke zlepšení jakosti těstovin vyráběných z mouky z našich druhů pšenic se do těsta přidává olej.

5) Přiřaďte k obrázkům názvy těstovin: 	farfalle, fusilli, penne, tortellini, 
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