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TEST: VÝROBA CUKRÁŘSKÝCH VÝROBKŮ II

1. Mezi základní druhy šlehaných hmot nepatří:
a. šlehaná hmota nahřívaná
b. šlehaná hmota chlazená
c. šlehaná hmota s rychlošlehacími prostředky
2. Mezi suroviny na výrobu lehké šlehané hmoty nepatří:
a. droždí
b. vejce
c. cukr
3. Lehká šlehaná hmota se připravuje šleháním:
a. žloutků odděleně od bílků
b. žloutků dohromady s bílky
c. jen žloutků
4. Těžká šlehaná hmota obsahuje oproti ostatním šlehaným hmotám více:
a. cukru
b. vajec
c. tuku
5. Největší objem a křehkost mají výrobky z:
a. nahřívané šlehané hmoty
b. lehké šlehané hmoty
c. těžké šlehané hmoty



6. Sachrova hmota se řadí mezi:
a. jádrové hmoty
b. pálené hmoty
c. těžké šlehané hmoty
7. Sachr dort se vyznačuje vysokým obsahem:
a. kakaa
b. jádrovin
c. skořice
8. Terská hmota se vyznačuje vysokým obsahem:
a. kávy
b. kakaa
c. jádrovin
9.  Pro rychlošlehací prostředky neplatí:
a. získávají se z přírodních olejů a tuků
b. působí jako emulgátory
c. zvyšují povrchové napětí
10. Výrobky z nahřívané šlehané hmoty se tvarují:
a. stříkáním
b. lisováním
c. dávkováním do forem
11. Při přípravě nahřívané šlehané hmoty se jako poslední surovina přidává:
a. cukr
b. vejce
c. tuk
12.  Na řezu listového těsta se střídají:
a. dvě vrstvy – vodánek a tuk
b. tři vrstvy – vodánek, moučník a tuk
c. tři vrstvy – vodánek, cukerník a tuk
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13. Mezi základní suroviny na výrobu listového těsta nepatří:
a. sůl
b. ocet
c. droždí
14. Překládání listového těsta se provádí: 
a. na třikrát nebo na čtyřikrát
b. na sedmkrát nebo na osmkrát
c. na desetkrát
15. Listové trubičky se plní:
a. karamelovou šlehačkou
b. bílkovým krémem
c. ovocnou náplní
16. Pří výrobě listového těsto se používá:
a. tažný margarín
b. kypřený margarín
c. máslový margarín
17. Mírně slanou chuť má:
a. vaflové těsto
b. listové těsto
c. nahřívaná šlehaná hmota
18. Buflery se vyrábí z:
a. lehké šlehané hmoty
b. těžké šlehané hmoty
c. pálené hmoty
19. Buflery nejsou polotovarem pro výrobu:
a. modelované brambory
b. likérové špičky
c. marokánky




20. Cukrářské piškoty se vyrábí z:
a. lehké šlehané hmoty
b. těžké šlehané hmoty
c. pálené hmoty
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